Sonderessen

43. KW

Ihre Feinkost-Kiiche

Kulinarisches fiir alle Gelegenheiten"

Partyservice Catering Meniidienst Firmenbekostigung

Telefon: 0241 - 52 62 17

Fax: 0241 - 56 27 14
Mobil: 0173 - 53 89 137

E-Mail: info@feinkost-luetten.de
Internet: www.feinkost-luetten.de

Montag - Freitag 25.10.2021 — 29.10.2021

Hahnchenbrust gebacken mit Gurken-Joghurt und

Lauchzwiebeln, dazu Couscous
(G/11J)

Dienstag

Ravioli gefiillt mit Gorgonzola und Spinat
(AICIGI11J)

Baked Potato mit Rindfleisch und Gemiise liberbacken
(GI11J)

Donnerstag

Auberginenauflauf mit Fetakase, Paprika und Ricotta, dazu

wiirzige Sauce
(G/11J)

Pfannkuchen ,ltalia“ gefillt mit Tomaten, Zucchini, Auberginen,

Mozzarella und Zwiebeln, dazu frischer Salat (2.5
(AIC/IG/1]J)

Hinweis Zusatzstoffe: In unseren Speisen werden nur die unbedingt notwendigen Zusatzstoffe verwandt:
1. Farbstoff | 2. Konservierungsmittel | 3. Antioxidationsmittel | 4. Geschmacksverstarkern | 5. Suflungsmittel
6. geschwefelt | 7. gewachst | 8. Phosphat | 9. geschwarzt | 10. Alkohol | 11. Zuckerarten-StRungsmittel | 12. koffeinhaltig

Hinweis Allergene: In unserem Unternehmen werden folgende Allergene verarbeitet:

A. glutenhaltiges Getreide | B. Krebstiere und Krebstiererzeugnisse | C. Eier und Eiererzeugnisse | D. Fisch und Fischerzeugnisse
E. Erdnisse und Erdnusserzeugnisse | F. Soja und Sojaerzeugnisse | G. Milch und Milcherzeugnisse | H. Schalenfriichte

I. Sellerie und Sellerieerzeugnisse | J. Senf und Senferzeugnisse | K. Sesamsamen und Sesamerzeugnisse | L. Lupinen

und Lupinenerzeugnisse M. Weichtiere und Weichtiererzeugnisse | N. Schwefeldioxid und Sulfit

Kreuzkontaminationen der Allergene kénnen in unserem Betrieb nicht ausgeschlossen werden.
Fiir néhere Informationen stehen wir Ilhnen gerne zur Verfligung.

Bitte bestellen Sie die Sonderessen aus Dispositionsgriinden
bis Montag 9 Uhr, ansonsten am Vortag. Vielen Dank!

Guten Fppetic



